
 
 
           H O T E L – R E S T A U R A N T 
 
 
 
 

Willkommen in unserem „Tiroler Wirtshaus“ 
 
 
 

 
Ganzjährig Wild aus der Eigenjagd, Forellen aus heimischen Gewässern und 

die regionale, zeitgemäße Küche, sind die drei Trümpfe, die wir in unserem 

Speisenangebot ausspielen können. 

 

Dorfnähe, zentrale Lage in einem der beliebtesten Erholungsgebiete Tirols, 

Ausflugsmöglichkeiten in unglaublich großer Auswahl, ein traumhaftes 

Skigebiet und familiäre Betreuung sind unsere Pluspunkte im 

Beherbergungsbereich. 

 

Wer die gemütliche Atmosphäre eines persönlich geführten Hauses mit 

gelebter Tiroler Gastlichkeit schätzt, wird sich bei uns wohl fühlen. Wir danken 

für Ihren Besuch und hoffen, auch Sie als Freund unseres Hauses gewinnen zu 

können. 

 

 

Ihre Wirtsleute Familie Gröderer mit Mitarbeitern 

Mitglied der „Tiroler Wirtshauskultur“ 
 

 



Das schafft man nur gemeinsam…. 
 

                                      …und auf Vorbestellung…. 
 
 

 
C hateaubriand  
mit Sauce Bearnaise, dazu drei  
Beilagen Ihrer Wahl - pro Person       46,00 

 
Kirchenwirt – „ Jagdherrenplatte“  
Reh-,  Hirsch- und Gamsfilet mit Steinpilz- und  
Pfifferlingrahmsauce, dazu 3 Beilagen Ihrer  
Wahl - pro Person          41,00 

  
S chweins haxe  
klassisch serviert mit Semmelknödel  
und Sauerkraut - pro Person                                           25,00 

 
Fondue  
Rinds,- Schweine,- und Putenfilet mit  
verschiedenen Saucen, fein garniert,  dazu  
Pommes frites  und Salat -   pro Person      39,00 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



AUF GEHT’S  
              …a bissl was zum anfangen… 
Hausgemachter Hirschspeck mit Honigmelone               14,50  

C arpaccio vom Rind mit Himbeer- Olivenöl-Dressing,  

Parmesanspänen und Pinienkernen                 17,00  

C arpaccio vom Hirsch, Steinpilzölmarinade, dazu Bergkäsespäne         18,50 

Gemischter Beilagensalat    7.00      groß               9,00 

Räucherforelle auf Salatbett                             10,40 

 

SUPPEN  
          „ohne SuppE - merkt euch das!  

    - Macht das Essen Keinen SPass.“  
Rindssuppe mit Frittaten            6,50 

Tomatencremesuppe mit Schlagrahm       7,20 

Kaspressknödelsuppe         7,50 

 

 

 JETZT Wird’s Wild… 

Wildragout mit Semmelknödel und Blaukraut    17,00  

Wildererpfandl –Reh, Hirsch und Gams in der Pfanne mit 

     Steinpilzsauce serviert,  klassisch dazu Spätzle und Blaukraut 26,50 

Wildburger vom heimischen Reh mit Rotkrautsalat und Käse,  

   dazu Wedges         18,50 

Hirschkalbsleber mit Röstkartoffeln und Speck    17,90 
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JETZT Geht’s um Was… 
    …a b´sonders Gschmackei… 

 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, dazu Speckbohnen  24,00 

Bunter Salatteller mit gebackenen Hühnerbruststreifen  16,00 

Kasspatzl,  in der Pfanne serviert,  dazu einen grünen Salat  15,50 

Wiener Schnitzel wahlweise mit Kartoffeln oder Pommes frites serviert 

vom Schwein  21,50 

von der Pute    22,50 

Zanderfilet vom Grill auf Blattspinat mit Salzkartoffeln   19,50 

C urrygemüse mit Reis       16,40    mit Pute 21,40 

 

 

 
 

UND NACHER 
 

„wer nicht genießt wird ungenießbar“ 
 
Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren oder Apfelmus      

     als  Dessert          13,00     

     als  Hauptspeise             15,00 

Marillen- oder Preiselbeerpalatschinke - pro Stück             5,20  

Palatschinke gefüllt mit Vanilleeis,  dazu Sahne und Schokoladensauce    9,20             

Bergkäse von der Schönangeralm, Wildschönau      11,50  



 

EIS GEHT IMMER….. 

 
HEIS S E LIEBE  
(Vanilleeis  mit warmen Himbeeren und 
Schlagsahne)   8,50 
 
WALDFRUC HTBEC HER  
(Fruchteissorten mit heimischen  
Waldbeeren garniert,  dazu Schlagsahne) 9,00 
 
C OUPE DANMARK  
(der Klassiker unter den Eisbechern, cremiges Vanilleeis  mit 
Schokoladensauce, dazu Schlagsahne) 8,30 
 
BANANENS PLIT 9,60 
 
GEMIS C HTES  EIS  mit Sahne 5,50      ohne Sahne 5,00 
Ihre Wahl:  Zitrone, Vanille,  Schokolade, Erdbeere, Haselnuss 
 
NUS S KNAC KER  
(fein garnierte Nusseissorten mit Schlagsahne) 7,50 
 
KINDERBEC HER  
(lustig garniertes Eis) 5,50 
 
S C HATZKIS TE  
(mit Vanille und Schokolade gefüllte Schatzkiste, darf gerne mit 
nach Hause genommen werden) 5,50 
 
 
 
 
 
  
 



KUGEL EIS 1,50 
           PORTION SAHNE 0,50 

 
 
 
 
HEISSE LIEBE (Vanilleeis mit warmen Himbeeren und 
Schlagsahne)   8,50 
 

WALDFRUCHTBECHER (Fruchteissorten mit heimischen  
Waldbeeren garniert, dazu Schlagsahne) 9,00 
 

COUPE DANMARK (der Klassiker unter den Eisbechern, cremiges 
Vanilleeis mit Schokoladensauce, dazu Schlagsahne) 8,30 

 
BANANENSPLIT 9,60 

 
GEMISCHTES EIS mit Sahne 5,50      ohne Sahne 5,00 
Ihre Wahl: Zitrone, Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss 
 

NUSSKNACKER (fein garnierte Nusseissorten mit Schlagsahne) 7,50 

 
KINDERBECHER (lustig garniertes Eis) 5,50 

 
SCHATZKISTE (mit Vanille und Schokolade gefüllte Schatzkiste, darf gerne 
mit nach Hause genommen werden) 5,50 
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